FEDT, FUGLEBOLDE OG FISH AND CHIPS
Hver uge smelter Danish Crown i Holstebro op
mod 200 ton fedt - til gleede for blandt andet
vinterens fugle.

) Las mere side 19
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Det nyeste hold smagrise har
kun veeret her i godt 14 dage.
Da de kom vejede de 20 kg

- i dag er de allerede pa vej
mod de 40. Det gar nemlig
hurtigt med tilvaeksten hos
Danmarks bedste svinepro-
ducent. For andet ar i trek er
Lars Bgrgesen blevet haedret
med titlen. Men for ham er
det bare dagligt arbejde.

ET MARKANT AFKAST AF DE INTERNATIONALE
INVESTERINGER SLAR DANISH CROWNS ROLLE

FAST SOM INTERNATIONAL VIRKSOMHED.

o
PA R E TT E V E Det er isaer vaekst og gget indtjening i foredlingsvirk-
somhederne, der sammen med finansiel stabilitet dan-
ner baggrund for Danish Crowns fornuftige arsresultat
pa 1.021 mio. kr. mod sidste ars 997 mio. kr.

) Laes mere pa side 2
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ET MARKANT AFKAST AF DE INTERNATIONALE INVESTERINGER SLAR DANISH CROWNS ROLLE FAST SOM INTERNATIONAL

VIRKSOMHED.

Det er iseer vaekst og gget indtjening i
forzedlingsvirksomhederne, der sammen
med finansiel stabilitet danner baggrund
for Danish Crowns fornuftige arsresultat
pa 1.021 mio. kr. mod sidste ars 997 mio.
kr.

- Det er den strategiske tilgang, der
viser sit vaerd efter et ar med mange
udfordringer. Vi har arbejdet malrettet og
ambitigst med at sikre konkurrenceev-
nen, og ved regnskabsarets udgang kan
vi dokumentere, at indsatsen virker, siger
CEQ for Danish Crown Kjeld Johannesen.

Det er i de udenlandske produktio-
ner og i foraedlingssektoren, de meget
positive resultater er hentet i ar. Ogsa
Oksekgdsdivisionens satsning i Husum,
DAT-Schaubs internationale aktiviteter
og Svinekgdsdivisionens udenlandske
fabrikker er en del af den internationali-
sering, der giver en bedre restbetaling til
selskabets ejere i ar.

- Vi er glade for at kunne konstatere,
at pa de markeder, hvor vi opererer pa
lige vilkar med andre selskaber, har vi en

Mio. kroner

Omsztning

Resultat af ordinzer primaer drift
Arets resultat

Balance

Egenkapital
Ansvarlig kapital i alt

Andelshaverleverancer, mio. kg.
Samlet restbetaling, mio. kr.
Antal andelshavere

Ansatte medarbejdere
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markant kankurrencekraft, siger Kjeld
Johannesen.

Samtidig er der igennem aret blevet
arbejdet intenst med de hgje omkostnin-
ger i Danmark.

- | forbindelse med DC Future har vi
ivaerksat massive omkostningsreduktio-
ner, for det er i Danmark, omkostningerne
udggr en barriere. Vi har i ar afholdt store
omkostninger forbundet med at tilpasse
kapaciteten til en lavere slagtesvinepro-
duktion i Danmark, og det kan markes,
siger Kjeld Johannesen.

Danish Crowns omsztning hari aret
veret 44.765 mio. kr. mod 46.972 mio.
kr. sidste ar. Nedgangen skyldes primart
faldet i valutaer som engelske pund,
svenske kroner og polske zloty og sekun-
deert faldet i slagtninger i Danmark.

- Men forzdlingsselskaberne leverer
gode resultater. Danske Tulip Food
Company er helt tilbage pa sporet, og
Tulip Ltd. i England leverer i ar rekord-
resultat, siger Kjeld Johannesen, som
papeger, at man i Danish Crown ikke er

2008/09 2007/08
44.765 46.972
1.638 1.816
1.021 997
20.915 23.017
3.806 3.975
4.806 4.97¢
1402 1.559
981 945
10.685 12152
23.500 25.059

blinde for, at markedet fortsat er pavirket
af et lavere kgdforbrug, og det pavirker
prisen.

Arets resultat betyder, at restbe-
talingen i ar er pa 70 gre til slagtesvi-
neproducenter maod 60 gre sidste ar.
Restbetalingen til soproducenter er pa 65
gre ligesom sidste ar, og kreaturrestbeta-
lingen er 75 gre mod 70 gre sidste ar.

- Vi har arbejdet massivt for at sikre
konkurrencedygtigheden i afregningen
til selskabets ejere. Den samlede plan
skal veere gennemfert inden udgan-
gen af naste regnskabsar, men der er
ingen tvivl om, at vi er pa rette vej, siger
bestyrelsesformand i Danish Crown Niels
Mikkelsen og fortszetter:

- Arets resultat tegner et billede af en
steerk virksomhed. Og det er en under-
stregning af, at den strategi om gget in-
ternationalisering og foraedling, vi vedtog
i 2004, har vaeret den rigtige, siger Niels
Mikkelsen.



OKSEK@DSDIVISIONEN
LEVERER FLOT RESULTAT TRODS FINANSKRISE

Danish Crowns Oksekgdsdivision afslut-
ter regnskabsaret med en omsatning pa
godt 3, 1 milliarder kroner og et net-
toresultat pa 52,7 millioner kroner. Det
udlgser en restbetaling til ejerne pa 75
gre per A-kg. Samtidig har Oksekgdsdivi-
sionen veeret i stand til at tiltraekke flere
dyr end aret far.

- Det er et meget tilfredsstillende
resultat set i lyset af de meget store
udfordringer, vi har mgdt gennem aret.
Finanskrisen slog bunden ud af hude-
markedet, og det pavirkede i lang tid
noteringen negativt. Ogsa kedmarkedet
har veeret steerkt pavirket af den globale
finanskrise. Forbrugerne har haft fzerre
penge med pa indkgb, og det har betydet
faerre dyre bgffer og mere hakkekad i
stedet for. Alt i alt har det betydet, at no-
teringen har veret under pres, forklarer
divisionsdirektgr Lorenz Hansen.

Reprasentantskabet valgte pa det ordinzere mgde to
nye eksterne bestyrelsesmedlemmer, som var indstillet
af bestyrelsen. Det drejer sig om Jeff Olsen Gravenhorst,
der siden 2008 har bestridt en stilling som COO i ISS.

Hans erhvervskarriere daekker, udover syv ar i ISS, poster
i ALTO INTERNATIONAL, Wittenborg og Arthur Andersen.
Jeff Olsen Gravenhorst er uddannet cand. merc. aud. fra

Copenhagen Business School.

Det andet nye bestyrelsesmedlem er Sgren Bach, der

Strategi baerer frugt

Pa den positive side bidrager foraedlings-
afdelingen i Sdr. Felding, slagteriet i Hu-
sum og rationaliseringsgevinsterne under
DC Future til et bedre resultat samlet set.
Og det styrker Oksekgdsdivisionen i den
fremtidige konkurrence.

- Vi ser, at vores forzedlingsstrategi baerer
frugt. Afdelingen i Sdr. Felding har pa
kort tid faet en voksende markedsandel,
og nye hgjkvalitetsprodukter styrker vo-
res position fremover. Slagteriet i Husum
har udvidet kapaciteten og tager i dag
flere opgaver ind i forhold til tidligere. Og
overalt i divisionen har der veeret fokus
pa omkostningssiden for at holde malene
i DC Future, siger Lorenz Hansen.

Flere dyr til slagtning

Antallet af slagtede dyr steg med godt
7500 i forhold til aret fgr. | alt blev der
slagtet 269.472 danske dyr, og det bringer
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Danish Crowns andel af landsslagtningen
op pa 57,6 procent mod 574 procent sid-
ste ar, fortzeller formanden for Kreatur-
udvalget i Danish Crown, Peder Philipp,
og nxvner flere nye initiativer som arsag
til vendepunktet.

- Vi har veeret i kontakt med flere
nye, potentielle kvaegproducenter gen-
nem vores bonusleverandgr-ordning. Og
herigennem har vi faet en del flere dyr.
Men det er ikke hele forklaringen. Jeg tror,
flere producenter velger os, fordi vi ge-
nerelt har styrket vares kontakt til ejerne
gennem aktiviteterne i DC Ejerservice og
tilbyder en bedre service i kombination
med en konkurrencedygtig notering,
forklarer Peder Philipp.

virksomheder. Han har tidligere vzeret direktar for EIbo-
dan og har haft ledende stillinger i Dansk Supermarked,
Scanform Kontorsystemer, House of Denmark og Domo
Boligvarehus. Sgren Bach har bestyrelseserfaring fra
Peter Justesen Company og fra Aktielselskabet Carl Chri-
stensen Aarhus. Sgren Bach har flere uddannelser bag sig
- blandt andet HD i udenrigshandel og organisation.

De to nye eksterne bestyrelsesmedlemmer er fra dags

er CEQ i BTX Group, der bestar af en lang raekke tekstil-

dato medlem af Danish Crowns bestyrelse.

DC Update 3
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EKSPLOSIV STIGNING |
EKSPORT AF BKO-SVIN

TRODS FINANSKRISEN FASTHOLDER FRILAND SALGET AF KO- OG FRILANDSK@D PA DET DANSKE MARKED

Frilands kunder har ligesom andre
forbrugere spaendt livremmen ind under
det seneste ars gkonomiske krise. Det er
dog farst og fremmest luksusbgfferne,
de skeerer ned pa, mens de kgber naesten
samme mangde dagligvarer i form af
gkologisk hakkekgd eller koteletter af
Frilandsgris.

Det kunne 130 leverandgrer fra hele
landet glaede sig over, da de pa selska-
bets arsmade fik praesenteret regnska-
bet. Arsmgdet var samtidig en faglig dag
for landmandene, som blandt andet gav
anledning til at diskutere optimering af
kedkvaegsproduktionen og muligheden
for produktion af hangrise.

Et af de mere farverige indslag blev
prasenteret af slagtermester Tor Bak fra
SuperBest, som havde medbragt en halv
okse til m@det, for derigennem at vise
hvordan de forskellige dele af dyret ender
som udskaringer i butikken.

Friland har 1100 gko- og frilands-leve-
randgrer. Selskabet har i det forlgbne ar
haft en nasten uzendret omsaetning pa

460 millioner kroner, hvoraf to tredjedele
stammer fra salget af gkologisk kad. |
det forlgbne ar har virksomheden haft
sarligt held med eksporten af gkologisk
svinekgd, som trods faldende priser er
gget med hele 44 procent.

Pa mgdet var der stor glede over
den stadigt stigende eksport, men flere
leverandgrer ytrede gnske om, at det
gkologiske kgd bliver mere synligt blandt
de danske forbrugere. Virksomhedens di-
rektar, Karsten Deibjerg Kristensen, vars-
lede pa arsmadet flere initiativer, som
skal gge synligheden i Danmark - uden
at det tager luften ud af virksomhedens
fortsatte succes pa eksportmarkederne.

Salget pa hjemmemarkedet har i det
forlgbne ar vaeret nogenlunde stabilt for
bade Frilandsgris og det gkologiske kad.
Selskabet har dog market forbrugernes
starre forsigtighed pa salget af kgdkvaeg
og Pkologisk Ungokse, som er blandt de
mest eksklusive oksekgdsprodukter pa
markedet.

Der var ros og anerkendelse til direktionens gennemgang af arets resultat og af
forslaget til disponering pa det ordinzre repraesentantskabsmgde. Mange reprze-
sentanter brugte madet til at bakke op om den valgte strategi og formanden, Niels
Mikkelsen, kvitterede med at sige, at Danish Crown er godt pa vej. Men ikke helt i mal.
Regnskabet viser en god milliard kroner i overskud efter et ar med krise, udfor-

dringer og store omvzltninger for bade virksomhed, ejere og medarbejdere. Men der

har ogsa vaeret gode nyheder. Nyheder, der kendetegner en virksomhed i udvikling og i
fremdrift. Vi har samlet et bredt udsnit af arets bedste nyheder i arsrapporten, som netop
nu er pa vej til alle ejere. En elektronisk udgave kan downloades pa hjemmesiden.

God leselyst
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DANISH CROWN

FAR MILJ@PRIS

Realkredit Danmark er imponeret over
Danish Crowns miljgindsats. Derfor er
Danish Crown gstjysk vinder af Realkre-
dit Danmarks Kloge m? Pris.

- | har skabt en god forretning for Danish
Crown, og | har skabt en god forretning
for miljget. Det vil Realkredit Danmark
gerne belgnne med Kloge m? Prisen. Tak
forindsatsen og tillykke, siger erhvervs-
kundedirektgr Jacab Christensen Flarup.

Han star i receptionen pa slagteriet i
Horsens sammen med miljgchef Char-
lotte Thy og fabrikschef Per Laursen, der
har en bla/hvid check i handen pa 30.000
kr.

Foran dem star tre herrer og klapper.
Til daglig har de normalt blat tgj pa, men
i dag er dragterne skiftet ud med fine
jakkeszet.

Forsyningschef Gregor Kaster, pro-
jektchef Jesper Frgrup og teknisk chef
Philip Bojtas har alle vaeret med til at
planlegge slagteriet i Horsens og er
nogle af hjernerne bag det miljgvenlige
og energibesparende slagteri.

Inden prisoverrekkelsen er Jacob
Christensen Flarup blevet vist rundt pa
slagteriet i Horsens. Fabrikschef Per

Pa billedet modtager fabrikschef Per Laursen (tv) og miljgchef Charlottte Thy (mf) miljg-
prisen af erhvervskundedirektar jacob Christensen Flarup (th).

Laursen fortzeller om slagteprocessen,
mens miljgchef Charlotte Thy fortzeller,
at alt pa grisen genbruges. Fedtet bruger
man til at varme slagteriet op med, og
affald gar til Daka Biodisel.

- Selv hvis man gar ind pa Danish
Crowns hjemmeside, springer det klart
i gjnene, hvor meget | g@r for at skane
miljget. Intet ma ga til spilde, siger Jacob
Christensen Flarup.

Det er baggrunden for, at Realkredit
Danmark lige netop valgte Danish Crown
som gstjysk vinder af Kloge m? Prisen
sammen med NRG i Arhus.

Danish Crown er meget stolt over at fa
Kloge m? Prisen.

- Vivil gerne takke for anerkendelsen
af vores indsats for energibesparelser.

Nar man driver slagteri, sa er det iseer
med energiforbruget, vi kan ggre noget
for klimaet og miljget. Det havde vi for
gje, da vi byggede slagteriet i Horsens.
Intet ma ga til spilde, og alle ressourcer
skal udnyttes sa klogt som muligt, siger
miljgchef Charlotte Thy,

Hun fortaeller, at de 30.000 kr. skal
bruges til preemiering af forslag, der
fremmer flere energibesparelser, sa
Danish Crown kan yde en endnu bedre
indsats for miljget.

Om Danish Crown yder den bedste
miljgindsats pa landsplan, afgagres 6.
januar 2010, nar vinderen blandt 17
kandidater findes i Realkredit Danmarks
landsdaekkende Kloge m? Pris.

3 X PRISVINDER

Danish Crown far Arbejdsmiljgprisen for
tredje ar i traek.

| ar gar prisen til Tulip-fabrikken i
Svenstrup. Efter en intensiv indsats har
ledelsen og medarbejderne i faellesskab
reduceret stgjen med 6 decibel.

| 2008 var det datterselskabet
DAT-Schaub, der lgb af med prisen for
at finde kilden til hgreskadende stgj.

Synderen, en enkelt maskine, blev
genudviklet, og stgjen blev reduceret
betydeligt.

| 2007 vandt Danish Crown Arbejds-
miljgprisen for nedsattelse af arbejds-
ulykker rundt om pa slagterierne.

- Vi gar meget op i arbejdsmiljget
pa fabrikkerne og medarbejdernes
velbefindende. Det har stor betydning,

at ledelsen og medarbejderne er en aktiv
del af forandringerne og stgtter op om
de @ndringer, der skal til for at forbedre
arbejdsmiljget. Ellers kan det ikke lade
sig g@re, siger arbejdsmiljgkoordinator
Randi Madsen, der er meget tilfreds
med, at Danish Crown endnu en gang
modtager Arbejdsmiljgprisen.

DC Update 5
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www.danishcrown.dk

[ FALLESSKAB ]

Substantiv itk.

Betydning og brug

det at en gruppe mennesker er sammen om noget og
derved foler en vis samhgrighed;

sammenslutning, forening e.l. af personer, lande osv.; .
i fellesskab sammen; i forening; syn (gl.) i feellig

DANISH CROWN
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DC TOMMER 11<(/{E PENGEKASS

| en artikel i Barsen om arets resultat
fremstod det som om, Danish Crown
tgmmer pengekassen for at kunne udbe-
tale 70 gre/kg i restbetaling til svinean-
delshaverne.

Det har givet anledning til spgrgsmal.
Vi har derfor stillet koncerngkonomidi-
rekt@r Preben Sunke tre skarpe om DC's
egenkapital.

Har vi temt kassen i dar?

Nej, tveertimod. Ogsa i ar bliver der
overfgrt penge fra resultatet til egen-
kapitalen. | ar bliver der overfart 3 gre/
kg af overskuddet til egenkapitalen.

Det svarer til, at vi har fyldt 39,3 mio. kr.
mere i kassen i ar. Den resterende del af
arets overskud er udbetalt til ejerne som
restbetaling, som det altid sker.l ar har vi
endda i forbindelse med virksomhedens
daglige drift afdraget pa gzlden, sa vores
samlede gzeld til bankerne er reduceret
med 1,3 mia. kr.

Hvorfor er egenkapitalen sa
mindre nu?

Det skyldes, at vi har haft fal-
dende valutakurser pa vores uden-
landske aktier hen over aret. Hvis man
kgber en aktie i et dansk aktieselskab,
er der kun kursudsving pa selve ak-
tien. Kgber man derimod en aktie i
udlandet, er der bade kursudsving
pa aktien og i forhold til valuta-
kursen i det pagzldende land.

Danish Crown har truffet en
strategisk beslutning om ikke at
kurssikre aktier i vores uden-
landske datterselskaber. Derfor
ser vi hvert ar udsving, der pavirker
stgrrelsen af egenkapitalen. Men
her skal man huske, at udsvingene gar
begge veje, sa det jeevner sig ud over
tid. Nar kurserne stiger igen, kammer
pengene tilbage i kassen.

Er drets resultat et resultat, vi har sparet
os til?

Nej, de besparelser, der er sat i veerk i
forbindelse med DC Future, kommer kun i
mindre grad til udtryk i dette ars resultat.
Det er tvaertimod et resultat, vi har szrlig
grund til at vaere glade for, for det viser
verdien af at vaere et internationalt
selskab.

Resultatet er i virkeligheden grund-
lagt med den strategi, Danish Crown
sgsatte for nogle ar siden. Her valgte vi
at fokusere pa gget forzdling og gget
internationalisering. Det bzerer frugt nu,
for det er iszr den store fremgang i for-
=dlingsselskaberne og de udenlandske
aktiviteter, der bidrager til dette
ars resultat.
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DANISH CROWN

FUSIONERER SVENSKE VIRKSOMHEDER

KLS, Ugglarps og DC Livsmedel har
formelt fusioneret, efter at fusionen er
blevet godkendt af de svenske myndig-
heder. Dermed bliver det nye selskab, KLS
Ugsglarps, Sveriges naeststarste slagteri-
virksomhed.

De tre selskaber har tidligere alle
vearet ejet af Danish Crown og indgar nu
i KLS Ugglarps, der er 100 procent ejet af
Danish Crown.

- Der er tale om en formel fusion,
fordi vi i praksis har knyttet de tre selska-
ber taet sammen fra starten. Vi har blot
ventet pa den officielle godkendelse fra
de svenske myndigheder, siger Karsten
Deibjerg Kristensen direktgr i DC Nordic.

Det nye selskab udnytter mulig-
hederne i en forenklet struktur inden
for administration og regnskab, samt

fordelene ved at indkgb og salg bliver
tettere koordineret. Dermed bliver
planlagningen bedre, og alt i alt betyder
det en bedre udnyttelse af ressourcerne,
forklarer Karsten Deibjerg Kristensen.

- Den store udfordring har veeret at
sammensmelte to sterke virksomheder,
hvor KLS var et tidligere kooperativ, og
Ugglarps et privatejet slagteri. Det er to
meget forskellige forretningskonstruktio-
ner med forskellige kulturer og veerdier.
Jeg synes, det er lykkedes meget godt, og
vi er kommet godt i mal, sa vi nu har et
solidt udgangspunkt for at udvikle vores
interesser i Sverige.

Kreaturslagteriet, Team Ugglarps, var
tidligere et datterselskab i DC Livsmedel
og indgar nu som datterselskab i det nye
selskab KLS Ugglarps.

KLS UGGLARPS

Sverske kort frdo vivelda gérder

KLS Ugglarps

Team Ugglarps

DIT EJERSKAB - D

Danish Crown inviterer alle andels-
havere til kredsmgde, hvor der er
orientering om arets resultat og debat
om koncernens udfordringer.

| arer der valg i alle kreaturkredse
og i svinevalgomrade 1.
Britt Brgchner-Nielsen, Vroue, har tid-
ligere meddelt, at hun ikke genopstil-
ler til det kommende valg til reprae-
sentantskabet. Hun har nu meddelt,
at hun genopstiller i kreaturkreds 2.

Til gengzeld har Preben A. John-
sen i svinekreds 4 besluttet ikke at
genopstille.

INE VARDIER

Dagsorden for mederne er:

1. Valg af stemmetzllere

2. Valg af dirigent

3. Beretning om selskabets virksom-
hed

4. Gennemgang af den reviderede og
af reprasentantskabet godkendte
arsrapport. Vi ggr opmaerksom pa,
at arsrapporten 2008/09 udsendes
umiddelbart efter repraesentant-
skabsmgdet den 26. november.

5. Behandling af indkomne forslag

6. Valg af medlemmer og suppleanter
til repraesentantskabet.

7. Eventuelt

Tilmelding til arets kredsmgder
Gaind pa
www.landmandsportalen.dk -
velg medetilmelding

Eller send en sms til 1241

(dcmode leverandgrnummer ma@de-
nummer antal) HUSK MELLEMRUM,
eksempel dcmode 9321137 2

Hvis ikke du har mulighed for at bruge
internettet eller sms, er det muligt at
kontakte et DC Ejerservice kontor.

8 DCUpdate
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Kredsmgder 2009 - kredsorden

Svinemgder
Kreds Dato Tidspunkt Sted Mgdenummer

1 0712.v 03.30 Nordjyllands Idraetshgjskole, Branderslev 30
2 0712.v 12.30 /1315 Comwell Rebild Bakker 31
3 0712.v 18.30 / 19.15 KulturCenter Limfjord, Skive 32
4 04.12.v 09.30 Varket, Randers (Ridehuset) 33
5 09.12.v 18.30 /19.15 Lasby Hallen, Lasby 34
6 08.12. 09.30 Hotel Schaumburg, Holstebro 35
7 08.12. 12.30 /1315 Herning Kongrescenter 36
8 08.12. 18.30/19.15 Bechs Hotel, Tarm 37
9 03.12. 03.30 Hotel Rpdding, Redding 38
10 09.12. 12.30 /1315 Folkehjem, Aabenraa 39
n 03.12. 18.30 /19.15 Scandic Bygholm Park, Horsens 40
12 03.12. 12.30 /13.15 Comwell Hotel, Middelfart 41
13 03.12. 09.30 Ryslinge Forsamlingshus, Ringe 42
14 01.12. 09.30 Ringsted Teater og Kongrescenter 43
15 02.12. 18.30 /19.15 Hotel Falster, Nykgbing F 44
15 02.12. 03.30 Akirkebyhallen, Bornholm 45

Der foretages valg i valgomrade | (kreds 1- 5)

Valgene g=lder for 3 ar
Morgenmgder afsluttes med spisning
Middagsmgader starter med spisning kl. 12.30
Aftenmegder starter med spisning kl. 18.30
Kredsmgder 2009 - kredsorden
Kreaturmgder
Kreds Dato Tidspunkt Sted Mgdenummer

1 08.12.v 11.30 /12.15 Nordjyllands Idratshgjskole, Brenderslev 50
2 09.12.v 18.45/19.30 KulturCenter Limfjord, Skive 51
3 08.12.v 18.45 /19.30 Varket, Randers (Ridehuset) 52
4 0712.v 11.30 /1215 Hotel Fjordgarden, Ringkgbing 53
5 09.12.v 11.30 /1215 Aulum Fritidscenter, Aulum 54
6 0712.v 18.45 /19.30 Hotel Munkebjerg, Vejle 55
7 04.12.v 11.30 /1215 Hotel Arnbjerg, Varde 56
8 1012.v 18.45/19.30 Agerskov Kro, Agerskov 57
9 112 v 11.30 /1215 Hotel Nyborg Strand, Nyborg 58

Der foretages valg i samtlige kredse i ar

Middagsmgder starter med spisning kl. 11.30
Aftenmgder starter med spisning kl. 18.45

DC Update 9




NYT FRA SVINEK@DSDIVISIONEN

UPDATE

DC

MEDDELELSE FRA FADEVAREMINISTERIET

De russiske myndigheder har meddelt, at man vil genabne
for eksport fra tre danske slagterier. Opblgdningen sker
efter, at fgdevareminister Eva Kjer Hansen sidste ar var i
Rusland og diskutere sagen med sin russiske kollega, og
der er nu abnet for eksport til Rusland fra samtlige danske
svineslagterier.

Tre Danish Crown-slagterier i Blans, Seby og Esbjerg
kan nu genoptage eksporten af kgd til Rusland. Det med-
delte de russiske myndigheder i denne uge.

- Rusland har de seneste ar suspenderet eksporten fra
en rekke danske svineslagterier. Jeg tog sidste efterar til
Rusland for at diskutere sagen med min russiske kollega,
og det er godt at se, at den dialog, der Igbende er mellem

10 DCUpdate

de danske og russiske myndigheder, giver konkrete resulta-
ter, siger fgdevareminister Eva Kjer Hansen.

Med de tre tilladelser er det russiske marked nu igen
abnet for samtlige danske svineslagterier

- Vi fortsatter dialogen med russerne om den hgje
danske fadevaresikkerhed, sa vi kan opretholde det store
russiske marked som en eksportmulighed for dansk ked,
siger fgdevareminister Eva Kjer Hansen.

Danske slagterier eksporterede i 2008 svinekgad til
Rusland for cirka 1,4 milliarder kroner. Danske slagterier
eksporterede i 2008 svinekgd til Rusland for cirka 1,4 mil-
liarder kroner.
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ALLE ELSKER

Hvem er mest kendt - Sidney Lee eller
Antonius?

Her og nu Igber Erik og Anni og Sidney
Lee sikkert med palmerne som de mest
omtalte danskere. Til gengzeld er der
ingen tvivl om, at nasten lige sa mange
af danskerne kender Antonius, der er
Danmarks xldste maerkevaregris. Uden
sammenligning mellem ugeblads-kory-
feerne og velferdsegrisen i gvrigt.

Antonius blev introduceret i 1976 og
er stadig fit for fight. Faktisk sa meget,
at den topper kgdmaerkernes helt egen
kendis-liste. Det viser en undersggelse,
som Danish Crowns marketingafdeling
har gennemfart.

- Antonius scorer hgjest pa kend-
skabsgrad og praeference med hen-
holdsvis 88,1 procent i kendskab og 42,7

procent i preeference. 100% Dansk-
maerket ggr det ogsa rigtig godt med

en kendskabsgrad pa 52,7 procent og en
preeference pa 22,7 procent, fortzeller
turnuskandidat Eli Lundberg Thomassen
fra Danish Crown.

Branding virker
Det viser betydningen af branding i mo-
derne markedsfering.

- Undersggelsen bekrzfter, at de
penge og det arbejde, man lxzgger i
branding i samarbejde med kzderne,
giver gode resultater, nar man markeds-
fgrer sine maerker. Hvis man ikke brander
sit produkt, tilfgres det mindre vaerdi og
bliver derfor ogsa mindre interessant
for detailhandelen, siger Eli Lundberg
Thomassen.

Ogsa andre DC-maerker placerer sig flot i
undersggelsen. Frilandsgrisen kendes af
46 procent, Dansk Kgdkvaeg af 44 pro-
cent, Dansk Kalv af 35 procent og Crown
of Cooking af 33 procent af deltagerne i
undersggelsen.

- Her er det meget interessant, at
kendskabet til mzrkerne er noget hgjere
i de butikker, der fgrer de pagzldende
marker. Det glder for eksempel blandt
kunder i de butikker, der farer 100%
Dansk-maerket, hvor kendskabet er
meget hgjere end i butikker, der ikke farer
produktet. Det bekrafter fint undersg-
gelsens konklusion om det vigtige i at
brande sine produkter i et tat samar-
bejde med kaaderne, siger Eli Lundberg
Thomassen.
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NAR EN SKINKE BLIVER SIN VAGT VARD

Den automatiske dgr abner hele tiden.
Dgrklokken ringer, og tallet pa vaeggen
skifter hurtigt. 250, 251, 252...Butikken
fyldes med kunder, der snuser til lugten
af raget ked, te og kaffe.

- Hmmmmm, det lugter helt fan-
tastisk. Jeg bliver helt sulten, siger en
ung mand, der lige er tradt ind i Slagter
Christiansens butik pa Fang. Den unge
mand ligner ikke en typisk kunde, der
skal kabe pglser. Sandsynligvis er han her
sammen med sine forzeldre. For slagter-
butikken har kunder fra hele landet - de
fleste kgber, nar de er her pa ferie. Andre
bestiller og far sendt med posten.

- Vi abnede den nye butik for et ar
siden. Far 13 vi ovre pa den anden side
af vejen. Men der blev pladsen for trang,
siger Henrik Christiansen, der har drevet
Slagter Christiansen sammen med sin
hustru, Rikke, gennem 16 ar.

Henrik og Rikke Christiansen har
kendt hinanden, siden de stod i Izere
sammen i samme butik. | dag har de delt
deres egen butik, sa Rikke har ansvaret
for selve butikken, mens Henrik regerer i
baglokalet.

- Vi far hele tiden nye ideer til indret-
ning af butikken. Det nyeste er en g med
olivenolie og balsamico. Men derudover
har vi ogsa the, chokolade, kaffe og me-
get mere, fortzeller Rikke Christiansen.

Slagter Christiansen holder godt fast i
det gode slagterhandverk. Alle slagter-
varer bliver lavet fra bunden, og det vaek-
ker anerkendelse, blandt bade kunder og
konkurrenter. Samtidig har det givet flere
premier i ind- og udland. Sidste ar blev
butikken tildelt arets slagterpris af DMA
- nu L&F - og foreningen af Dansk Slag-
termestre karede xgteparret til xres-
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slagter. Og sa var der ogsa konkurrencen
i Tyskland, fortzeller Henrik Christiansen,
med et smil.

- Vivar lidt sent pa den og tog syv
forskellige pglser fra disken en dag efter
fyraften og sendte dem til en starre
fagkonkurrence i Tyskland. Vi regnede
ikke med at vinde noget. Men tyskerne
blev lidt knotne pa os, fordi vi ikke selv
deltog. Vi fik nemlig seks guld og én
sglv medalje. Og det er vist ikke sket fer,
fortzeller Henrik Christiansen.

Siden 1996 har Slagter Christiansen
fremstillet den lokale Fang Skinke. Pro-
duktionen tager 6 maneder, og smagen
er blandt det bedste, man kan fa, mener
Henrik Christiansen. For nylig er bade

NYT FRA SVINEK@DSDIVISIONEN Dc

UPDATE

skinken og flere andre produkter blevet
certificeret og godkendt til at kunne
blive markedsfert under varemaerket
Vadehavsguld, der tilbyder forbrugerne
kvalitets-produkter, der respekterer
autenticitet, sporbarhed og trovaerdig-
hed.

- Vi er meget stolte over vores skinke,
der lige som resten af vores produkter
kun bliver gode, fordi vi bruger de bedste
ravarer. Opskriften pa succes er meget
simpel - du far kun gode produkter,
nar ravarerne er i orden. 0Og sa ma man
ikke ga pa kompromis, fortaeller Henrik
Christiansen, der hver uge modtager 40
tungsvine skinker fra Danish Crown sam-
men med de gvrige ravarer.
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GRISEHVISKEREN
FRA TAPDRUP

Det nyeste hold smagrise har kun veeret
her i godt 14 dage. Da de kom vejede de
20 kg - i dag er de allerede pa vej mod de
40. Det gar nemlig hurtigt med tilvaek-
sten hos Danmarks bedste svineprodu-
cent. For andet ar i treek er Lars Bgrgesen
blevet hadret med titlen. Men for ham er
det bare dagligt arbejde.

- Jeg har jo aldrig lert at passe grise.
Jeg har lyttet lidt her og der. Men ellers
ggr jeg mine egne erfaringer. Jeg analy-
serer alt, hvad jeg laver. Bade nar det gar
godt, og isaer nar det gar skidt. Sa kan jeg
nogle gange vagne om natten med den
gode idé, siger Lars Bargesen.

Og ideer far han mange af. Og de er
ikke helt traditionelle. Men dyrene er
altid i centrum, og produktionen skal ske
pa grisenes praemisser. Lars Bargesen
er uddannet landmand med speciale
i kvaegbrug. | knap seks ar arbejdede
han som fodermester og senere som
insemingr. | 2002 slog han sig ned som
svineproducent i Tapdrup uden for Viborg.
Kvaeget har han dog ikke sluppet helt. |
dag seelger og inseminerer seed fra USA
pa hobbybasis.

- Mit hjerte banker for kvaeget. Men
garden her egner sig ikke til kvegbrug.

| dag modtager han omkring 3.500
smagrise om aret fra en smagriseprodu-
cent i nerheden, der er nysaneret og med
en god sundhedsstatus. Men fgr var det

revl og krat fra en avlsbesatning. Inden
et nyt hold bliver sat ind, skal der ggres
rent.

- Et nyt hold starter, nar det gamle
ryger ud. Jeg er helt hysterisk med
renggringen, og selv om jeg bruger et
renggringsfirma, sa sker det, at jeg selv
gar staldene efter i krogen. Jeg plejer at
sige, at hvis de vil slikke gulvet, sa er de
feerdige, forklarer Lars Bgrgesen, der selv
skifter stgvler flere gange under sine

daglige besgg i stalden. Det gzlder om at
minimere risikoen for at sprede smitte.

- Jeg gar alt for, at de nye grise kom-
mer af med diarréen. Det er en draber for
produktionsgkonomien. Crisene spiser,
men vokser ikke szrlig godt. Derfor
holder jeg gje med deres affgring, som
skal vaere hard og fast. Og er der diarré,
gxlder det om at Igse det hurtigt.

- Narjeg garind i stalden, kan jeg med
det samme marke om, der er noget galt.
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Iseer i starten er jeg i stalden flere gange
om dagen. De nye grise skal lzere mig at
kende. Sa falder de hurtigere til ro. Og
den dag de ankommer, er stalden tgr og
opvarmet, og jeg har strget foderet ud pa
det faste gulv. Sa lzrer de hurtigt, hvor
de skal skide, fortzeller Lars Bargesen.

Smagrisene bliver kgnssorteret ved
ankomsten og forbliver adskilte hele
vejen gennem produktionen. Mens
so-grisene far en foderblanding med ho-
vedvagt pa hvede, sa er der ogsa lidt byg
i foderet til galtgrisene. Alle dyr far lidt
grenmel og havre blandet i for at holde
maven i orden. De mindste fa ekstra
proteiner, som sa nedtrappes i lgbet af
vakstperioden.

- Jeg formaler selv kornet og laver
friske foderblandinger. Vitaminer og
aminosyrer bliver tilsat, sa alle dyre far

den samme mangde. Jeg giver dem 2,6
FE per kg daglig tilvekst. Og ikke et gram
mere. Nar automaten er tom, sa er der
ikke noget fgr naeste morgen. Hvis de far
for meget, gar det bare ud over kadpro-
centen, siger han og fortzeller, at han ikke
far problemer med halebid af den grund.

Nar grisene skal hentes, samler Lars
Bgrgesen to sektioner ad gangen for at
kunne udnytte muligheden for hele lzs
under DC Logistik fuldt ud. For ligesom i
resten af produktionen er det blevet en
sport at optimere i alle led.

- Jeg udfordrer mig selv hele tiden og
fors@ger at skabe nye Igsninger. De skal
helst vaere nemme og virke hver gang. Og
hvis noget ikke virker, sa ma jeg jo lave
det om, siger Lars Bgrgesen.

VINDERTALLENE

D=kningsbidrag pa 607 kr per sti
Daglig tilvakst pa 1.053
Foderforbrug pa 2,53 FE per kg
tilvaekst

Kgdprocent pa 60,3 %

Dodelighed pa 0,8 %

Svin indenfor basisvaegten 93,9 %
Dyr uden anmarkninger 91,6
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NYE MULIGHEDER MED NY STATISTIK

Alle der anvender statistik-delen pa Landmandsportalen.dk far nu nye muligheder for at benchmarke sig i forhold
til gennemsnittet og i forhold til de bedste inden for samme kontrakttype. Der er blevet tilfgjet en ny tabel, der tager
hensyn til de nye kontraktformer i DC Afregning. Tabellen indeholder falgende tre nye elementer:

- Gennemsnitspris for den valgte periode
- Danish Crowns gennemsnitspris for den valgte periode inden for samme kontrakttype

- Danish Crowns afregningspris til de ti procent hgjest betalte inden for samme kontrakttype

Klik ind pa www.landmandsportalen.dk /afregningsstatistilk svin/afregningspris

Alle andelshavere, der kan samle hele

Izes, nu bliver preemieret i en ny og for- DC LOngtlk
enklet udgave af DC Logistik. Starrelsen

pa et helt Izs afhanger af vognmandens

vognpark og skal vaere pa mindst 145 Logistik regulering Bonus for hele l=s
svin. Kravet, om at der skal vaere mindst
90 procent hele |as per ar, bortfalder. Antal svin kr/stk. kr/stk.
Mangdereguleringen forbliver prin-
cipielt uzndret, og alle, der kan fylde én 1-89 -13 0
af vognmandens biler - forudsat at disse
kan tage mindst 145 svin - far bonus for 90-114 -1 0
helt Izes.
Alle vil fremover kunne fa preemie for 115-144 -9 0
hele Izs i DC Logistik
Hvis der ved afhentning af et eller 145-179 7 2
flere hele lzes er en restmaengde her
ud over, starter maengderegulering af 180- 4 4

restmaengden nu forfra ved -13 kr./

stk. Tilmeldingen danner grundlag for
beregningen af mangde- og laesregule-
ring. Ogsa i de tilfaelde, hvor den faktiske
afhentning af praktiske arsager ma ske
med anden bil.

Der vil fortsat veere mulighed for at
kgre med rullende tilmelding, hvilket
betyder tilmelding af svin 4 dage for
slagtning.
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NOTERINGER DE SIDSTE FIRE UGER
MARKEDSANALYSE R WSVIN WSZER
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Markederne er uforandrede i forhold til sidste -
49 UGER

uge. Der er fortsat et godt salg af skinker til 9
fornuftige priser. Kamme og Bryst gar tregt
med lave priser til falge. Bove, nakker og

produktionskad afszettes stabilt til uforandret 7
prisniveau.

Las den udvidede svinenotering her:
www.danishcrown.dk/svinenoteringen

JUSTERING AF CODE OF PRACTICE

| forbindelse med de seneste vedtagtsaendringer er Code of Practice blevet justeret, sa
bindende branchebeslutninger ikke skal forelzegges repraesentantskabet. Vedtaegts-
®ndringerne vedrgrer den nye struktur i Landbrug & Fgdevarer og netop justeringerne i
Code of Practice. Andringerne er indfgjet i afsnit 4.0 -Tilfgjelser af nye elementer.
Derudover er der foretaget en ngdvendig revision og tilpasning til aktuelle forhold, sa
regelszettet er i overensstemmelse med allerede gzldende regler, og dermed ikke om
reelle skaerpelser eller @ndringer af betydning.

Andringerne vedrgrer folgende punkter:

1.0 Formal - andelshavere skal vaere godkendt og opfylde DANISH produktstandard.
31 Faedevaresikkerhed - Vedligeholdelse af fadevarekzadeoplysninger
3.1.3 Foder - Sphagnum skal vaere varmebehandlet
314 Egenbehandling af svin - krav om smertelindring ved kastration
3.1.6 Medicinske reststoffer - krav om 30 dages tilbageholdelsestid pa tetracykliner
- COP besgg ved fund af reststoffer
3.2.2 Krav til det anvendte foder - maks. indhold af rapskager
3.3.4 Levering af svin og sger - elstgder ma ikke anvendes.

En opdateret version af Danish Crowns Code of Practice kan altid downloades pa hjem-
mesiden.
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DET BEDSTE TILBUD PA AGROMEK

Agromek er kun fa timer gammel. Hal-
lerne er allerede fyldte med landmand,
der sparker dk, leder efter arets nyhed
eller en ny lgsning pa et gammelt pro-
blem. Mens mange ser pa nye maskiner
og ser demo-videoer med nyt inventar, sa
er der kg ved Danish Crowns stand i hal
M, hvor medarbejderne fra DC Ejerservice
star klar til at besvare alle spgrgsmal fra
ejere og fra interesserede svineproducen-
ter, der gerne vil hgre, hvad Danish Crown
kan tilbyde. Alt fra noteringen til det nye
afregningskoncept, DC Afregning, skal
der svares pa. En af dem, der er kommet
for at hgre mere, er Mark Krogshave fra
Col ved Aalborg.

- Jeg synes, det er godt, at vi nu har
mulighed for at veelge forskellige model-
ler, som passer bedst til vores produktion.
Det er bade godt for os producenter, men
ogsa for slagteriet. For det drejer sig om
at optimere i begge ender for at kaaden
er sterk, forteller Mark Krogshave, der
med egne ord maske er lidt heldig, fordi
han allerede for flere ar siden fremtids-
sikrede sin bedrift, sa han i dag ikke skal
gennemfgre de store @ndringer for at
matche DC Afregning.

Standen eri ar @ndret i forhold til
tidligere. Der er i dag fuld fokus pa
kontakten til ejerne, og det ses tydeligt i
det visuelle udtryk. Samtidig deler Danish
Crown i ar standen med bade KS Hatting
og SPF.

- Agromek er en oplagt mulighed, for
at vi bade kan snakke med vores ejere og
med potentielle svineproducenter, der
gerne vil preve mulighederne inden for
fellesskabet. Producenterne i dag er me-

get bevidste om de forskellige tilbud, der
er pa markedet. Derfor "shopper” de lidt
rundt, inden de beslutter sig. Vi haber, at
vi kan tilbyde den bedste Igsning for alle
typer producenter, siger Jacob Rasmus-
sen, afdelingesleder i DC Ejerservice.

En af dem, der netop har besluttet
sig, er Jgrn Andersen fra Tgnder. Som helt
ny svineproducent, med et barmarkspro-
jekt bag sig, har han brugt lang tid pa at
beslutte sig for, hvem han vil levere sine
omkring 12.000 svin til. Og han var i Her-
ning for at underskrive sin indmeldelse i
Danish Crown

- Jeg har ikke haft sa travlt, og derfor

har jeg brugt sommeren og det meste

af efteraret pa at regne pa tingene. Men
ingen af de tilbud, jeg fik, kunne matche
Danish Crown. Jeg far den hgjeste pris,
sikkerhed i afsatningen og garanti for,

at jeg far pengene til den lovede tid,

siger Jgrn Andersen, der fortzller, at
andre slagterier ville have en maned til at
overfgre pengene. Hos Danish Crown sker
udbetalingen efter en uge.
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FEDT, FUGLEBOLDE OG FISH AND CHIPS

Hver dag klokken 16 mgder to medarbej-
dere ind pa fedtsmelteriet i Holstebro.
Dagens produktion ligger klar i store kar.
Op mod 40 ton per dag. Fedt og talg fra
stort set alle danske kreaturer. Fedtet
skal smeltes, og medarbejderne bliver
ved, indtil det sidste kar er tgmt.

- Vi er det eneste kreatur-fedtsmelteri
i Danmark. Sa udover at smelte fedtet
fra vores egne slagterier, kgber vi ravarer
hos stort set alle private kreaturslagterier
i Danmark, fortaller eksportchef i Okse-
kgdsdivisionen Jacob Rahbek Pedersen.

Produktionen ligger rimeligt konstant
hen over aret. Mellem 180-200 ton ra
fedt om ugen. Og processen er meget
enkel. Raproduktet varmes op til smel-
tepunktet. Fedtet Igber ud til den ene
side, mens restproduktet - som bestar af
grever - falder ud til den anden side.

- | gjeblikket kan vi godt marke, at
der er ekstra gang i slagtningerne. Vi
har mere travlt, end vi plejer, siger Jacob
Rahbek Pedersen.

Det smeltede fedt szlges til tre ho-
vedgrupper af aftagere. En del sendes til
Skotland, hvor det primaert anvendes til
friturestegning af fish and chips. En del
sendes til Holland, hvor det indgar som
tilsetningsstof i maelkeerstatningen til
kalve. Og en del ender i de danske haver. |
sma grgnne bolde.

- Omkring en tredjedel af vores
produktion szlges her i landet samt til
Norge, hvor det blandt andet indgar i
de kendte fuglebolde. Og netop nu er
det jo ved at veere tid til igen at tenke
pa fuglene i haven, siger Jacob Rahbek
Pedersen.

| Danmark bliver det til 1.000.000
fuglebolde - om dagen. Og de bliver

produceret hos Nordeuropas starste pro- er grever, selges til udvinding af kgdpro-
ducent af boldene, Vital Petfood Group. tein - det bruges som tilsaetningsstof i
Restproduktet fra fedtsmeltningen, som  mange sammenhange.
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Tilmelding af kreaturer til slagtning,

returslagtninger, mv. SASONNOTERING
UNGTYRE

Med udgangen af uge 51 vil sesonno-
eller teringen pa kgdkvaegsungtyre i vaegtin-
tervallet 271 - 360 kg forsvinde, hvilket
betyder, at noteringen for disse dyr bliver
reduceret med kr. 2,00 pr kg fra og med
uge 52.

Via hjemmesiden www.landmandsportalen.dk ind pa Danish Crown
Servicetelefonen 7013 3131

Ring til et af slagterierne:
Aalborg 8919 2660
Holstebro 8919 2850
Tender 8919 3270

samt administrationen:
Herning 8919 2400
Friland 8919 2763

KREATURNOTERINGEN uge4s

MARKEDSANALYSEN

Formkode 14 M 8 5 2 Andr.

E u R 0 P @re/kg Markedssituationen er i indevaerende uge szrde-
Dansk Kalv les rolig. Det er sidst pa maneden, og kabelysten
160 - 205 *Kg. | 23,50 | 23,50 | 23,50 | 22,00 | ** | er behersket.
Ungtyre u. 24 mdr. og kvier u. 14 mdr. Salget pa hjemmemarkedet er stadig domineret
221-260 Kg. 22,90 21,70 20,50 19,20 16,50 _ af hakkekgd 0g udskaringer til arstidens retter.
271- 360 Kg 2590 | 2470 | 23.50 | 18.20 | 15.50 _ Indkgbene til de kommende hgjtider er endnu ikke
DS-Kvier og Stude fra 14 til u 42 mdr * gaetdlg.ar;g, til orisstieni lad te DA S|
230-340Kg. | 25,05 | 22,95 | 20,85 | 18,75 | - | +100 oz BERERE LR L e g fe e veiie e =

Eksporten til Sydeuropa forlgber roligt. Der er

rigeligt med varer i markedet til den svage ef-

‘ ' terspgrgsel, og der er ikke umiddelbart udsigt til
nogen szrlig opblomstring i handelen.

Kvier og unge kger u. 42 mdr. samt stude
261-340Kg. | 22,05 | 19,95 | 17,85 | 15,75 |

Kger og kvier pa 42 mdr. og derover

over360Kg. | 19,95 | 18,45 | 16,95 | 1545 | 13,10 - Salget pa de gvrige markeder forlgber tilfredsstil-
301-320Kg. | 18,35 | 16,85 | 1535 13,85 | 11,50 - lende med uandrede priser pa forked og andre
241-260Kg. | 14,45 | 12,95 | 11,45 | 1015 9,50 - produkter.

* Skal opfylde fedme 3 og 4, samt farve 3
Kilde: Danish Crown - hele noteringen lzses pg www.danishcrown.dk
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JULESLAGTNINGER
AF KREATURER

| uge 52 bliver der slagtet kreaturer til og med den 23.
december, safremt det er ngdvendigt. | ugen mellem
jul og nytar vil der blive slagtet, hvis der er tilstraek-
keligt med tilmeldinger.

Tilmeldingen fremrykkes i uge 52 og uge 53 til ons-

dag kl. 13.00 - henholdsvis med den 23. december og
den 30. december som sidste rettidige tidsfrist.

| uge 52 vil behovet for kgdkvaeg og DS kvier og
stude, samt Dansk Kalv veere begrenset og dermed
kan der forventes en nedsattelse af noteringen,
men til gengzeld ma der gerne komme gode store og
tunge kger i denne uge.

| uge 53 er behovet normalt igen, undtagen for DS-
kvier og stude.

DS-KVIER OG STUDE

NOTERING STIGER
YDERLIGERE

Noteringen for DS-kvier og stude haves yderligere med 1,00 kr
i uge 48. En del dyr bliver lidt for tunge og de bliver afregnet i
kategorien, kvier og unge kger under 42 mdr samt stude. Det
er besluttet, at sidstnaevnte haves med 1,00 kr for dyr over
341 ke.

Var opmarksom pa, at i uge 52 og uge 53 er behovet meget
beskedent og der kan forventes, at noteringen nedszttes.

FORNEM PRIS
TIL TULIP | SVENSTRUP

DE ANSATTE PA TULIP | SVENSTRUP HAR MOD-
TAGET ARBEJDSMILJ@PRISEN 2009 FOR DERES
STORE ARBE|DE MED AT SANKE ST@)JNIVEAUET PA
VIRKSOMHEDEN

Medarbejderne hos Tulip i Svenstrup fik en god grund
til at lave lidt larm, da virksomheden fik tildelt en
fornem hader i form af Arbejdsmilj@prisen 2008.

Fabrikken har ellers faet prisen, fordi de ansatte
har arbejdet malrettet pa at reducere stgjen i det
daglige.

Et arbejde som alle medarbejdere har deltaget
aktivt i til stor glaede for fabrikschef Jan Thomsen.

- Jeg er utrolig glad for, at de ansatte i Svenstrup
far den anerkendelse, de har fortjent for deres store
indsats. Vi har de seneste fem ar arbejdet meget
malrettet for at skabe et bedre arbejdsmiljg i Sven-
strup, og det arbejde kan vi nu fortsette med ekstra
stor motivation. Alle ansatte har en del af &ren for,
at det blandt andet er lykkedes at reducere stgjen
vaesentligt, og jeg er sikker pa, at de ogsa fremover
vil yde en stor indsats for at forbedre arbejdsmiljget
yderligere, siger Jan Thomsen.

Selve arbejdet med at mindske stgjen har vaeret en
kombination af @ndringer i adfeerden og tekniske
Igsninger.

- Meget handler om at komme af med darlige
vaner. For eksempel at have en spand med teflonind-
lzeg, hvor medarbejderne kan placere rggstokke efter
brug. Det larmer meget mindre end tidligere, hvor de
ansatte smed dem fra sig, hvilket larmede meget,
siger fabrikschefen..

Han understreger, at det bare er et eksempel
blandt mange sma tiltag, der sammenlagt skaber
en bedre arbejdsdag og et bedre arbejdsmiljg for de
ansatte i Svenstrup.

Arbejdsmiljgprisen uddeles af Arbejdsmiljgradet,
og er den st@rste haeder en dansk virksomhed kan fa,
nar det gelder arbejdsmiljg.
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NY EMBALLAGE MED MANGE EGENSKABER

Ars arbejde med at udvikle en ny plast-
konserves er ferdiggjort, og de nye
emballager er pa markedet til gavn for
bade forbrugerne og Tulip.

- For forbrugere kan sammenligningen
mellem de traditionelle metaldaser og
den nye plastemballage sammenlignes
med aldrig at have kegrt i en bil med
servostyring fer. Hvis man ikke har provet
det, er det ikke noget problem, men har
man ferst haft en bil med servo, er det
sveert at ga tilbage.

Sadan beskriver European Retail
Director René M. Olsen egenskaberne ved
de nye plastdaser, som allerede er sendt
pa markedet i Frankrig og i den kom-

mende tid skal introduceres over hele
Europa savel som pa en rekke oversgiske
markeder.

Den nye emballage kommer i to stgr-
relser nemlig som 200 grams pakninger
0g 340 grams pakninger, og Global Cate-
gory Manager Michael Brandt Jensen har
store forventninger til salget.

- Det er klart, at en del af salget vil
kannibalisere pa vores egne kaonserve-
sprodukter. Men vi haber ogsa at skabe
vakst i kategorien, fordi den ny embal-
lage ogsa henvender sig til en gruppe af
forbrugere, som ikke normalt kegber kad-
konserves, siger Michael Brandt Jensen.

Den nye emballage er nemmere at

1+ ymmbian ullege

Fuine s i baibe sllage b

abne og tsmme, og hvis forbrugeren har
lyst til at gemme lidt til senere, betyder
den nye emballage, at forbrugerne bare
kan sxtte laget pa igen og spise resten
senere. Smart og simpelt, men ogsa
yderst kompliceret at udvikle, forklarer
projektchef Jacob P. Jensen, som har veae-
ret projektleder pa plastprojektet.

- Den nye emballage er innavation pa
verdensplan. Det er den, fordi vi i sam-
arbejde med vores leverandgrer har ud-
viklet nogle helt nye barriereegenskaber,
der betyder, at vi kan have en farsvare i
en plastdase og love en holdbarhed pa to
ar. Det har ikke kunnet lade sig ggre for
andre producenter, siger Jacab P. Jensen.
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PGET OKO-INTERESSE

| KINA OG SINGAPORE

Friland oplever stadigt stigende interesse
for savel gkologisk kgd som Frilandsgris
pa de oversgiske markeder i Asien.

Den fgrste prgveordre pa gkologisk
svinekgd er netop afskibet til Singapore,
hvor koteletter og nakkekoteletter skal
slges i lokale supermarkeder. Kgdet er
detailpakket i Danmark og szlges i Sin-
gapore under varemerket Gold Pork.

| den forlgbne uge var Friland ogsa
leverandgr af gkologisk okse- og svinekgd

i forbindelse med Danish Courmet Food
Week i Hong Kong, som h.k.h. prins
Joachim og h.k.h. prinsesse Marie abnede
ved en reception pa hotellet Grand Hyatt.
Kokken Jesper Paustian stod for tilbered-
ningen af de danske ravarer, som udover
gkologisk kad omfattede produkter fra
andre danske fgdevarevirksomheder,
blandt andet Carlsberg og Glynggre.
Fremstgdet har allerede givet kontakt

til grossister, som gnsker at forhandle

dansk gkologisk kad i den tidligere briti-
ske kronkoloni.

Lengere sydpa gar det ogsa godt for
Friland, som har modtaget endnu en
ordre pa to containere Frilandsgris til en
af sine nye australske kunder. Frilandskg-
det bruges til produktion af blandt andet
bacon og s=lges i den australske kundes
eget varemarke.

er andelen endda hgjere.

Salget af gkologisk svinekad er de seneste ar steget
eksplosivt i supermarkedskzden Irma, hvor gkologisk
svinekgd nu udggr 23,3 procent af det samlede salg.
Det oplyser supermarkedskaden Irma, som understre-
ger, at forbrugernes interesse for dyrevelfzerd er langt
stgrre, end de fleste hidtil har antaget.

Hertil kommer Frilandsgrisen som udggr 56,4
procent af salget. Dermed udg@r gkologisk svinekgd
og Frilandsgris nu 80 procent af det samlede salg af
svinekgd i Irma - malt pa mangde. Malt pa omsatning

En undersggelse, Irma Index, gennemfgrt i ar af

trivsel.

80 PROCENT AF SVINEK@DET | IRMA ER ENTEN
OKOLOGISK ELLER FRILANDSGRIS

YouGov Zapera for Irma viser, at 64 procent af alle
forbrugere prioriterer, at dyrene har haft gode vilkar for

Henholdsvis 66 og 71 procent af de danske forbruge-
re forbinder ifglge Irma Indexet kvalitet med dyrevel-
feerd og respekt for ravarer. Det fremegar af en artikel i
det nye nummer af Irma Krydderiet

"Neaestefter spisekvaliteten er det for os dyrevelfzer-
den, der vejer tungest, nar vi prioriterer gkologisk kgd
fra Friland, og det er ogsa forklaringen, at vi har sa stor

succes med det gkologiske svinekad," siger varechef

Karsten Borrisholt, Irma.
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KOKKENES KOK ER FUNDET

KOKKENE VAR ENIGE - BO JACOBSEN ER KOKKENES KOK 2009.

Fra overraekkelsen ses fra venstre Adam Price, Bo Jacobsen, Karsten Deibjerg Kristensen og James Price

- Bo Jacobsen er en af Danmarks starste
gastronomiske ildsjzle, og han danner
forbillede for bade yngre og zldre kollegaer,
ikke mindst som samfundsrevser og god
saglig debattar.

Karsten Deibjerg Kristensen overrakte
den sglvgra kokkestatue til Bo Jacobsen, der
sammen med sin hustru, Lisbeth Jacobsen,
driver han "Restaurationen” i Kgbenhavn.

- Han er en person, som har markante
meninger, han er velafstemt, engageret og
professionel med et glimt i gjet og afslap-
pet lune. Bo Jacobsen har i mange ar veeret
en trofast fortaler for gode ravarer af hgj

kvalitet, og mode-luner sasom "gastronomi
som kunst" er bandlyst i hans kekken. Med
sit dygtige handvark, kombineret med
forretningssnilde og snusfornuft, har han
om nogen - sammen med sin livsledsager
Lisbeth - fortjent den stgrste hyldest: "Kok-
kenes Kok", lgd det fra juryen.

Det er Fonden til fremme af Dansk
Gastronomi, som blev til pa initiativ af en
reekke fgrende kokke og Danish Crown, der
syv gange har uddelt prisen. Fonden stagt-
ter lovende danske kokke med kurser og
studieophold.




